
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

 

 

 

Insalate 

Salate 
 
 

Rucola-Salat mit Pinienkernen 
und Parmesan 

€ 12,00 

 

Kleiner gemischter Salat 

€ 7,50 

 

Gurken-Salat mit Sauerrahm,  

Senfsaat und Dill 

€ 12,00 

 

 

 

Le zuppe 
Suppen 

 

Suppe von frischen Tomaten 

mit Olivenöl und Basilikum 

€ 12,50 

 

Fischsuppe “DaCaio”  

mit geröstetem Ciabatta 

€ 15,00 

 

 

 
 
 
 

DaCaio Speciale 

 

Spaghetti “del boss“ mit Filetspitzen, 

Champignons und Chili-Sahnesauce 

€ 24,50 

 

Im Parmesanlaib geschwenkte 

Tagliatelle “DaCaio“ mit Trüffel 

€ 28,50 

 

Tatar vom Rind (250 g) 

am Tisch zubereitet 

€ 29,50 

 

Am Tisch mit Vodka flambierte 

Garnelen auf Salatbukett 

€ 26,00 

 

Am Tisch flambierte Crêpe  

Suzette mit Beeren 

€ 19,50 

 

 
 
 
 

Contorni 
Beilagen 

 
 

Rosmarinkartoffeln  
€ 4,50 

 
Pommes Frites 

€ 7,00 
 

Kartoffelpüree mit  
schwarzem Trüffel  

€ 7,00 
 

Wilder Brokkoli  
€ 5,80 

 
In Butter geschwenkter Spinat  

mit Parmesan 

€ 5,50 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

Antipasti 
Vorspeisen 

 
Tomaten-Bruschetta auf geröstetem italienischen Brot 

€ 9,00 
 

Cremige Burrata mit Ochsenherztomaten,  
Tomatenwasser und Kräutern 

€ 16,00 
 

Carpaccio vom Rind “Cipriani-Art” 
mit Rucola und Trüffelsauce 

€ 19,50 
 

Antipasti “DaCaio” 
Carpaccio, Vitello Tonnato, Pulpo, Scampi, 

Prosciutto, Burrata 
€ 25,50 

 
Gegrillte Jakobsmuschel mit Karotten,  

Sanddorn und frischem Koriander 
€ 22,00 

 
Vitello Tonnato 

€ 19,50 
 

Yuzu gebeiztes Lachsfilet mit Gurke,  
Buttermilch und Minze 

€ 22,50 
 
 

 
 

I primi 
Pasta 

 
Spaghetti al Vino Bianco  

mit Garnelen, Knoblauch und Petersilie 
€ 24,00 

 
Gnocchi al Limone mit Parmesan und Basilikum 

€ 19,50 
+ Kaviar 10 g  

€ 36,00 
 

Risotto ai Frutti di Mare mit wildem Fenchel 
€ 26,50 

 
Bucatini Carbonara mit Eigelb, Parmesan und Guanciale 

€ 19,50 

 

Tortelloni mit Ziegenfrischkäse, Zitrone,  

Pfifferlinge und Pinienkernbutter 

€ 22,00 

 
 
 
 

I secondi 
Hauptgänge 

 
 

Kurzgebratenes Thunfischfilet mit Pistazien, geschmorten 

Kirschtomaten, eingelegten Auberginen und Tomaten-Beurre blanc 

€ 36,50 

 

Steinbuttfilet mit geschmolzener Sardellenbutter, 

Amalfi-Zitronen, Petersilie und Lauchgemüse 

€ 39,50 

 

Rosa gebratenes Lammcaree mit Gnocchetti, Bohnen,  

geschmorten Schalotten, Pesto und Thymianjus 

€ 43,00 

 

Tagliata vom Rind mit Rucola und Trüffelmayonnaise 

€ 34,00 

 

 

 

 

 

Alla griglia 

Vom Grill 
 
 

Loup de Mer 
€ 29,50 

 
Kalbskotelett 

€ 39,00 

 

Entrecôte vom Rind 300 g 
€ 42,00 

 
Filet vom Rind: 

 
Ladies Cut 180 g € 34,00 

oder je 100 g € 19,00 

 

Alle Grillgerichte werden mit 

Rosmarinkartoffeln oder Salat 

serviert. 

 
 

 
 

Il guazzetto 
Saucen 

 
 

Trüffelmayo 
€ 4,80 

 
Kräuterbutter 

€ 3,00 
 

Sauce Béarnaise 
€ 4,50 

 
Rotweinsauce 

€ 5,00 

 

 

 

 

Dolci e formaggi 

Dessert und Käse 
 

Bicchierini DaCaio 

(Schokomousse, Crème Brûlée, 

Tiramisu und Panna Cotta) 

€ 14,00 

 

Crème Brûlée 

€ 10,00 

 

Zitronentarte mit Erdbeeren, 

Meringue und Sauerrahmeis  

€ 14,00 

 

Aprikosen-Crumble  

mit Vanilleeis und Rosmarin 

€ 12,00 

 

Tiramisu 

€ 10,00 

 

Gelato 

Erdbeere, Vanille, Schokolade 

pro Kugel 

€ 5,00 
 

 

Zitronensorbet 

pro Kugel 

€ 5,00 

 

Käsevariation mit Feigensenf 

 kleine Portion 

€ 19,00 

große Portion 

€ 23,00 


